
Проведите увлекательный вечер 
под руководством сомелье – 
с любимыми, друзьями или 
коллегами

Введение в мир вина  
Вас ознакомят с техникой подачи и дегустации вина, оптимальной температурой подаваемого вина, 
классификацией и технологией производства. Для дегустации мы предлагаем Просекко – игристое вино из 
Венето, испанское белое вино из региона Ла-Манча, классическое розовое вино из долины Луары, французское 
Шардоне из области Лиму, ароматное немецкое вино из винограда сорта «дорнфельдер» из региона Пфальц, 
насыщенное австралийское красное вино из долины Баросса. Цена для десяти персон – 125 латов

Вина Италии
Примитиво из Апулии; Альянико из региона Базиликата; тосканское вино Кьянти Классико; вино 
Вальполичелла, изготовленное по методу рипассо; выдержанное в дубовых бочках вино из ягод сорта 
«барбера» и великолепное Бароло из Пьемонта. 
Цена для 10 персон – 145 латов.

 Иргистые, белые и десертные вина Франции 
Знаменитое шампанское от Вдовы Клико, элегантное Шабли из северной части Бургундии, белое вино из 
долины Роны, Совиньон Блан из региона Лиму, ароматное эльзасское Гевюрцтраминер и десертное вино 
Сотерн. Цена для 10 персон – 180 латов

Красные вина Франции
Бургундское Пино Нуар, классические Сира и Шатонеф-дю-Пап из долины Роны, Мерло из региона Бордо, 
вина класса Гран Крю из регионов Сент-Эмильен и Медок. Цена для 10 персон – 200 латов      

Цена рассчитана на 10 персон. В цену включены: 
консультация сомелье (1,5 часа), 6 дегустируемых 
вин, легкая закуска – сырное ассорти, тестирование 
образцов винных ароматов. Цена может меняться 
при выборе дополнительных закусок из меню бара 
и в зависимости от ваших особых пожеланий.

Записывайтесь на дегустационный вечер: info@vinastudija.lv  

www.vinastudija.lv
twitter.com/vinastudija

 Классические белые вина Европы и Нового Света 
Классическое греческое белое вино Рецина; итальянское вино из винограда «пино гриджо» из региона 
Венето; немецкое сухое вино, полученное из винограда сорта «рислинг» из Мозельской долины; свежее и 
ароматное Совиньон Блан из Новой Зеландии; легкое Шардоне из Франции, из долины Луары; и выдержанное 
в дубовых бочках Шардоне из ЮАР.  Цена для 10 персон – 135 латов

 Классические красные вина Европы и Нового Света 
Испанское вино Темпранильо из Риохи, французское Пино Нуар из Бургундии, австралийское Шираз из 
долины Баросса, итальянское Неббиоло из Пьемонта, чилийское Каберне Совиньон из долины Касабланка и 
классическое Зинфандель из США.  Цена для 10 персон – 135 латов

Игристые вина разных стран
.Игристое вино Просекко из Венеции, испанская кава из Каталонии, французское креман из долины Луары и 
легендарное Бланкет де Лиму, полусладкое немецкое секко из Мозельской долины и итальянское десертное 
вино из местечка Асти в Пьемонте. Цена для 10 персон – 130 латов

Вина Германии и Австрии 
Немецкий Рислинг из региона Рувер, Вайсбургундер из региона Пфальц, австрийское Грюнер Вельтлинер из 
Вахау, немецкое Шпэтбургундер из региона Райнгау, классическое австрийское Цвайгельт из региона 
Бургенланд и десертное вино из винограда сорта «грюнер вельтлинер» из области Кампталь. 
Цена для 10 персон – 145 латов

 Вина Испании и Португалии
Белое португальское вино из винограда сорта «альвариньо»; испанское Темпранильо, выдержанное в 
дубовых бочках; классические испанские красные вина из регионов Рибера дель Дуэро и Приорат, 
португальское вино из региона Алентежу и знаменитое Порт из региона Дору. 
Цена для 10 персон – 140 латов
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